
 



                                                3. Содержание и формы работы. 

Бракеражная комиссия в полном составе ежедневно приходит на снятие бракеражной пробы за 20 

минут до начала раздачи готовой пищи. Предварительно комиссия должна ознакомиться с меню - 
требованием: в нем должны быть проставлены дата, количество детей, сотрудников, суточная проба, 

полное наименование блюда, выход порций, количество наименований, выданных продуктов. Меню 

должно быть утверждено руководителем Образовательного учреждения, должны стоять подписи. 

Бракеражную  пробу берут из общего котла, предварительно перемешав тщательно пищув котле. 
Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраженный запах и вкус (супы и т.п.), а затем 

дегустируют те блюда, вкус и запах которых выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в 

последнюю очередь. Результаты бракеражной пробы заносятся в Журнал контроля за рационом 
питания и приемки(бракеража)готовой кулинарной продукции. Журнал должен быть прошнурован, 

пронумерован и скреплен печатью.  . 

Органолептическая оценка дается на каждое блюдо отдельно(температура, внешний вид, запах, вкус; 

готовность и доброкачественность). Оценка качества блюд и кулинарных изделий заносится в журнал 
установленной формы и оформляется подписями всех членов бракеражной комиссии(неменее3человек) 

Бракеражная комиссия проверяет наличие контрольного блюда и суточной пробы. 

Бракеражная комиссия определяет фактический выход одной порции каждого блюда. Результаты 
проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале. В случае выявления каких-

либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на 

группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний. 
Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, заносятся в 

бракеражный журнал.  

                                                               4. Делопроизводство 

Комиссия ведет следующие журналы: 
− Гигиенический журнал(сотрудники); 

− Журнал бракеража готовой пищевой продукции; 

− Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции; 
− Журнал учета температурного режима холодильного оборудования: 

− Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях; 

−Журнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовых приборов, оборудования; 
−Ведомость контроля за рационом питания детей. 

Журналы в бумажном виде должны быть пронумерованы, прошнурованы и скреплены печатью 

учреждения. Возможно ведение журналов в электронном виде. 

 

                                                    5.Заключительные положения 

 Настоящее Положение является локальным нормативным актом, принимается на Общем собрании 

работников Образовательного учреждения, утверждается и вводится в действие приказом 
руководителя. 

Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформляются в письменной форме в 

соответствии действующим законодательством Российской Федерации. 

Данное Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Положению 
принимаются в порядке настоящего Положения. 

После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новой 

редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу. 
 

 


